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* Au Qardin dee Délices,
. 24 et 5l Décemtre 2025’

MEN U PRESTIGE - 40€ /PERS

—@om Eutnée —

Foie gras de canard mi-cuit au Pineau des Charentes
./, Etsa marmelade de mandarine

Tartare de Saumon et St-Jacques
) Fagon Cevmhe & Aioli revisité au Piment d’Espelette
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= Plan —
/Pancake persillé au Parmentier de Canard confit
" Ou

os de Cabillaud et Joues de Sandre poché a la biere de Noél
Sauce beurre blanc et petits [égumes
Ou
Moelleux de Pintade farci aux cepes, sauce Monbazillac

Accompagnements :
Risotto de Fregola
&

Tarte fine de légumes, pois gourmands

— Dewerte —
Boule de Noél - Mousse chocolat et sa compotée de poires' \
0
Part de Biiche Artisanale AN
Biscuit madeleine aux agrumes, mousse citron, Cremeux mandamne/mangue,

Croquant chocoblanc

+ ., Commande au.
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